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Nuestra tierra, tu cocina



Nuestra cocina
En Venta Florentina elaboramos nuestra carta con productos frescos,
locales y de temporada, seleccionados cuidadosamente para ti. Nuestra
cocina mantiene el alma de la tradición, con el sabor auténtico de la Janda y
de la costa y el campo de Cádiz. 

Entrantes y ensaladas
Para abrir el apetito con todo el sabor gaditano.

Ensalada de la casa ........................................
Tomate aliñado ...............................................
Parrillada de Verduras ................................
Pisto “de la abuela” .......................................
Patatas bravas ................................................
Croquetas caseras .........................................
Ensaladilla rusa ..............................................
Tabla de ibéricos ............................................
Tabla de quesos de la sierra ......................
Plato de jamón ibérico ................................
Gambas al ajillo ..............................................
Tortilla de camarones ..................................
Huevos rotos con jamón ibérico ..............

 

Guisos 
Recetas sabrosas de la zona y pan para mojar.

Rabo de toro .....................................................
Carrillada ibérica ...........................................
Carne al toro ....................................................
Venado en salsa ...............................................
Atún rojo de Gadira encebollao ................



De la mar
Selección diaria según lonja: el sabor puro de nuestra costa.

Pescadito frito

Choco .........................................................
Calamar .....................................................
Cazón .........................................................
Brótola .......................................................
Bandejón variado ...................................

Pescadito a la plancha

Barriga de Atún Rojo Gadira .............
Tarantelo de Atún Rojo Gadira .........
Lomo de Atún Rojo Gadira .................
Calamar de potera .................................
Chipirón ....................................................
Pulpo con revolcona .............................
Pescado fresco del día ..........................

Arroces
Platos con sabor único y la mejor materia prima.

Atún Rojo de Almadraba de Gadira ............
Carrillada ..............................................................
Marisco ..................................................................
Negro ......................................................................
Vegetal ...................................................................
Fideuá de marisco .............................................



Del campo
Productos con origen certificado para disfrutar de cada bocado.

Cerdo ibérico de bellota

Secreto ......................................................
Lagarto ......................................................
Presa ...........................................................
Parrillada cerdo (600gr) ......................

Vaca retinta Ecológica

Entrecot ....................................................
Lomo bajo .................................................
Solomillo ...................................................
Parrillada retinta (600gr) ...................
Hamburguesa Florentina ...................

Pollos de campo por encargo*

Postres caseros
El último bocado siempre sabe dulce.

Arroz con leche ........................................
Tarta de queso ..........................................
Mousse de chocolate ..............................
Tiramisú ......................................................



Bebidas
Café: solo, americano, cortado, con leche, manchado o capuccino. 
Descafeinado: de máquina o de sobre.
Té: verde, frutos rojos, english breakfast, rooibos, poleo menta o
manzanilla.
Colacao

Bebidas especiales
Café con chorreón: carajillo, baileys, licores.
Chocolate caliente

Zumo naranja natural

Tostada Campera 
Pan de campo con: Aceite de oliva virgen extra, Tomate,
Mantequilla Imperial, Mermelada, Manteca blanca / Colorá o Zurrapa.

Tostada Chacina
Pan de campo con embutidos: Jamón cocido, Chorizo o Salchichón.

Tostada Chacina Ibérica o Queso Payoyo
Pan de campo con chacina ibérica: Chorizo ibérico, Salchichón ibérico,
Butifarra de Chiclana o Queso Payoyo (normal o en manteca).

Tostada Jamón Ibérico
Pan de campo con Jamón ibérico de bellota de corte, aceite de oliva virgen
extra y tomate.
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CENAS

Hamburguesas

Completa: carne ternera retinta 180gr, lechuga, tomate,
cebolla, cheddar, salsa florentina.
Bacon con queso: carne ternera retinta 180gr, cebolla
caramelizada, bacon, cheddar, salsas barbacoa y
florentina.
Florentina: carne ternera retinta 180gr, costilla cerdo a
baja temperatura con salsa Jack Daniels, cheddar, salsa
florentina.
Pollo crujiente: pechuga empanada, cebolla
caramelizada, lechuga, salsa florentina.

Serranito

Cerdo: cinta de lomo, pimiento frito y jamón ibérico.
Pollo: pechuga de pollo, pimiento frito y jamón ibérico.

Sándwich de Pollo
3 pisos: ensalada de pollo, jamón cocido, queso y huevo.

Ración XL de Patatas fritas
Patatas naturales fritas con salsa a elegir:
Ketchup, mayonesa, mostaza, barbacoa o florentina.

*Las Hamburguesas, Serranitos y Sándwiches están elaborados con
pan de masa madre y vienen acompañados de patatas fritas.


